KOKOSANKI

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

pyszne ciasteczka

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

margaryna - 1 kostka(i)

cukier - 1 szkl.

$mietana - 1/2 szkl.

maka - 2,5 szkl.

jajka - 3

zottka - 2

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
cukier waniliowy - 1 op.

masto lub margaryna - 1,5 kostka(i)
cukier - 1,5 szkl.

$mietana gesta - 3/4 szkl.

- kakao - 3 tyzka(i)

- wiorki kokosowe - 4-5 op.

Etapy przyrzadzania:

1. 1 kostke margaryny, 1 szkl. cukru 1/2 szkl. Smietany - zagotowac
Jak wystygnie dodac: 2,5 szkl. maki, 3 jajka, 2 z6ttka, 2 tyzeczki proszku do pieczenia,
1 cukier waniliowy - zmiksowa¢ mikserem
Wyla¢ na blache. Piec ok. 40 min.
Wystudzi¢ i kroi¢ w paski, a paski w rownolegtoboki.

2. POLEWA:

1,5 kostki masta, 1,5 szkl. cukru, 3/4 szkl. Smietany gestej, 3 tyzki kakao - zagotowac
na wolnym ogniu 5-6 minut

3. Polewg wla¢ do miski, wiorki kokosowe do innej. Macza¢ w polewie rownolegtoboki z
ciasta i obtacza¢ w wiorkach

Smacznego

Jak podawac?
Utozone na tacce w piramidke
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