Tort truskawkawkowy

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo pyszny....

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- jajka - 5 szt.

- maka - 1 szkl.

cukier - 1i 1/4 szkl.

olej - 1 tyzka(i)

woda gazowana - 1 tyzka(i)
budyn $mietankowy - - 1 op.
- mleko - 500 ml

- masto - 1 op.

- cukier waniliowy - 1 op.

- truskawki - 40 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Na poczatku zmiksowac 5 zéttek, powoli dodajac cukier, nastepnie, caty czas miksujac
na matych obrotach, przesiewac make, potem dodac tyzke oleju i wody gazowanej
miksujgc do uzyskania jednolitej masy. Na koniec ubi¢ 5 biatek (ze szczyptg soli) i
dodac¢ je do déwczesnie zrobionej masy mieszajac delikatnie tyzka, juz nie miksujac.
Wylac¢ ciasto na forme tortowg i wstawi¢ do piekarnika ustawionego na 150 st. i piec
ok. 30 minut. Na mase tortowg zagotowaé wczesniej przygotowane mleko odlewajac z
niego pot szklanki i rozpusci¢ w nim kostke masta oraz cukier waniliowy. Do tej szklanki
z zimnym mlekiem dodaé budyn w proszku i wymiesza¢ na jednolita mase, gdy mleko
sig zagotuje dola¢ zawartos¢ szklanki mieszajac i chwile gotujac. Po wystygnieciu masy
zmiksowac truskawki z 1/4 szklanki cukru i doda¢ do masy budyniowej dalej miksujac,
ale juz na niskich obrotach. Gdy biszkopt juz wystygnie przekroi¢ go wszerz na pot
przektadajac masqg truskawkowaq. Tort mozna przystroi¢ np. truskawkami lub innymi
owocami pozostawiajac go na kilka godzin w chtodnym miejscu.
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