Zupa cytrynowa (lekka czysta)

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pysznie , tanio, szybko...

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 szklanki bulionu z kurczaka -

- sok i skorka otarta z cytryny -

- pol tyzeczki miodu -

- pol tyzeczki mielonego biatego pieprzu -

- 4-6 jajek przepidérczych ugotowanych na twardo -
- Zl?ienkie plasterki cytryny bez pestek -

- SO -

Etapy przyrzadzania:

1. Zagotowac bulion ze skoérka z cytryny, pieprzem i miodem, dodac sok z cytryny,
wymieszac, ewentualnie doprawic do smaku sola. Podawac z plasterkami cytryny i
jajeczkami przepiorczymi.
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