Sos DIABELSKI

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Sos diabelski, doskonaly do skrzydetek, zeberek z grilla.

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- Pomidory - 4 szt.

- Cebula - 2 $rednie szt.

- Olej lub oliwa - 3 tyzka(i)

- Miod - 3 tyzka(i)

- Keczup pikantny - 1/4 szkl.

- Chili w proszku - 1-2 tyzeczka(i)
- Sol, pieprz - do smaku

Etapy przyrzadzania:
1. Pomidory nacig¢ na krzyz i zanurzy¢ we wrzatku (ok. 2 min), obra¢ ze skorki, wydrgzy¢
nasionka i pokroic w kostke. Cebule obrac¢ i réwniez posieka¢ w drobng kosteczke.

Wszystko umieszczamy w misce, dodajemy reszte sktadnikdédw, doprawiamy solg i
pieprzem.

Jak podawac?
Sosem pola¢ miesko i zajadad!
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