Faworki

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

dla tasuchow

Czas przygotowania: 45 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 1/2 kg
z6ttka - 5 szt.

szczypta soli -

cukier puder -

spirytus - 1 tyzka(i)
pot kubka smietany -
smalec - 1 kg

Etapy przyrzadzania:

1. Make przesia¢,dodac¢ zo6ttka,sol,spirytus oraz tyle $mietanyby otrzymac¢ pulchne
ciasto.Dobrze wyrobi¢.Pod koniec uderza¢ w nie watkiem,by wbi¢ duzo powietrza.Ciasto
rozwatkowaé¢ na cienki placek i wykrawaé prostokaty.W kazdym zrobi¢ szparke i
przewlec przez nig koniec ciasta.Smazy¢ na jasnoztoty kolor.Na koniec posypac cukrem
pudrem.

Jak podawac?
posypane cukrem pudrem
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