Sos cebulowy-majonezowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do pieczonych zimnych mies.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ok. 3/4 szklanki majonezu -

- 2 dymki -

- peczek szczypiorku posiekanego -

- pol szklanki bialego wytrawnego wina -
- sOl,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1_ Cebulki obrac, oplukac, drobno posiekac, wrzucic do wrzacego wina i gotowac na malym
ogniu, poki polowa wina nie opdaruje. Odstawic do wystygniecia, a nastepnie polaczyc z
majonezem i szczypiorkiem. Dokladnie wymieszac, przyprawic sola i pieprzem, wstawic
do lodowki na 2-3 godziny.
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