kawior po zydowsku

Przepis dodany przez uzytkownika puncowianka

z watrowki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- watrébka drobiowa -
- oliwa -

- cebula -

- jajka -

- masto -

- sOl pieprz -

- cynamon -

Etapy przyrzadzania:
1. Podstawg tego dania jest watrdbka.

Polecam drobiowga, bo jest delikatna w smaku i tatwa w przyrzadzeniu.
Najpierw na patelni, na oliwce z odrobing masta, szklimy drobno pokrojong cebule.

Zdejmujemy z patelni cebule na miseczke.
Na patelnie wlewamy kolejng porcje oliwki i na rozgrzang wrzucamy watrobki,
ktére uprzednio naturalnie myjemy, obsuszamy i pozbawiamy zytek.

Smazymy watrébki krociutko, najwyzej 10 minut.

Pod koniec smazenia dodajemy kawateczek masta i zostawiamy pod przykrywka do
wystygniecia.

Gotujemy na twardo 4 jajka. Studzimy i drobniutko je siekamy.

Potem siekamy wystudzone watrobki. Dodajemy cebulke i sporg porcje posiekanej
natki.

Wreszcie na koniec solimy, dodajemy troche pieprzu, troszke cynamonu.

Uczciwie mieszamy wszystkie sktadniki rekg &#8211; wygniatajac jak ciasto.

Ptaski potmisek wyktadamy liskami sataty i na niej

uktadamy cierpliwie formowane z uzyskanej masy kuleczki.

Kuleczki powinny miec $Srednice nie wiekszg niz 4 cm
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