Sos musztardowy

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

doskonaty do mies

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 2 PLN

Potrzebne sktadniki:

- cebula - 1 szt.

- masto - 1 tyzka(i)

- kieliszek biatego wytrawnego wina -
- musztarda - 3 tyzka(i)

- gesta $mietana - 3 tyzka(i)

- maka - 1 tyzka(i)

- marynowane grzybki - 3 szt.

- pieprz,sél -

Etapy przyrzadzania:

1. Cebule posiekac,zeszklic ~  na masle,podlac winem.Dusic ,az sie
rozgotuje,zmiksowac.WymieszaC z musztarda,podgrzac,dodac smietanke rozmieszang z
maka, mieszajac zagotowad.Przyprawi¢,wymieszac z posiekanymi grzybkami.

Jak podawac?
do wieprzowiny i wotowiny

Strona 1/1



