Mazurek biszkoptowy z suszonymi sliwkami.

Przepis dodany przez uzytkownika gosik1212

Mocno aromatyczny. Szybko znika z talerzy!

Czas przygotowania: 60 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

jajka - 5 szt.

cukier - 8 tyzka(i)

maka przenna - pot szkl.

maka ziemniaczana - 1 tyzka(i)
margaryna - 1 tyzka(i)
suszone sliwki - 1 szkl.

ttuszcz i tarta butka do formy -
biatko - 1 szt.

cukier puder - 5 tyzka(i)

sok z cytryny - 1 tyzeczka(i)

Przydatne akcesoria:
Miska wielka tyza, blacha

Etapy przyrzadzania:

1. sposéb przygotowania
Sliwki zalewam wodg, mocze kilka godzin, osgczam, drobno kroje i oprészam maka.

ZOttka ucieram z cukrem. Z biatek ubijam piane, dodajac pod koniec ubijania 1 tyzke
cukru.

Do utartych zéttek dodaje na zmiane piane i przesiang make, delikatnie mieszam. Na
koncu wlewam stopiong margaryne i wsypuje sliwki.

Ciasto mieszam i wyktadam do formy wysmarowanej ttuszczem i posypanej tartg butka.
Pieke na ztoty kolor w umiarkowanie gorgcym piekarniku.

Gorace ciasto lukruje biatkiem doktadnie roztartym z cukrem pudrem.

Jak podawac?
podawacd na jakims duzym, talerzu
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