Tunczykowa satatka Warstwowa :)

Przepis dodany przez uzytkownika fiona789

Pyszna satatka warstwowa z tuinczyka :) (mniamciu)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- puszka tunczyka - 1 puszka(i)
- jajka - 5 szt.

- Srednia cebula - 1 (8 dag) szt.
masto - 5 dag

ser z6tty - 15 dag

majonez -

sOl -

pieprz -

Etapy przyrzadzania:
1. Tunczyka odsaczy¢ z zalewy. Jajka ugotowac na twardo, ostudzi¢ i oddzieli¢ biatka od

zo6ttek. Biatka i zo6ttka zetrze¢ osobno na tarce od matych oczkach. Cebule pokroi¢ w
kostke. Masto zamrozié. Zétty ser zetrzeé na tarce o matych oczkach.

Przygotowane skfadniki uktada¢ warstwami w nastepujacej kolejnosci: biatka, potowa
z6ttego sera, 2-3 tyzki majonezu, cebula, tunczyk, masto (zamrozone nalezy zetrze¢ na
tarce o matych oczkach bezposrednio na tunczyka), reszte zdittego sera, 2-3 tyzki
majonezu i zottka. Kazdg warstwe majonezu posoli¢ i popieprzy¢.

Schtodzi¢ w lodéwce. Satatka jest najlepsza na drugi dzien.

Sktadniki wystarczg na okoto 8 porcji.

Smacznego.
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