Krem z czerwonego wina

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Dla uwielbiajacych czerwone wino

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- 1/8 | czerwonego wina -

- 3 z0ttka -

- 1/2 szkl. cukru -

- 1/2 szkl. Smietanki kremowki -

Etapy przyrzadzania:

1. Schtodzi¢ $mietanke. Zéttka ubi¢ z cukrem. Postawi¢ miske nad parg i dalej ubijac.
Wino podgrz¢ i podgrzane wlewac powoli do kremu, caty czas ubijajac. Gdy zagestnieje,
zdjac¢ z ognia i ubija¢ do catkowitego ostygniecia. Ubi¢ sztywno $mietanke. Delikatnie
wymiesza¢ z wystudzonym kremem. Przyzdobi¢ wisniami zanurzonymi najpierw w
roztrzepanym biatku lub likierze, a nastepnie obtoczonymi w cukrze pudrze.

Strona 1/1



