Pasztet swiateczny

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

pasztet

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 80 dag miesa (okrawki wotowe, wieprzowe, cielece) -
- 20 dag wedzonego boczku -

- 15 dag Smietany kremowki -

- 1/3 szklanki biatego wina -

- 30 dag stoniny -

- 1/2 szklanki kaszy mannej -

- 2 jajka, sol pieprz -

Etapy przyrzadzania:
1. Stonine pokroi¢ w cienkie plastry wytozy¢ nimi forme keksowga. Mieso przepusci¢ przez
maszynke razem z boczkiem zmiksowac¢ ze Smietang, jajkami i winem.

Doprawi¢ do smaku pieprzem, solq. Wymieszac z kaszg manng, przetozy¢ do formy.
Na blache wla¢ troche wody, umiesci¢ w niej forme. Piec 90 minu w temp. 150 stopni C.
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