Gotabki a La Leopard

Przepis dodany przez uzytkownika Martiiina

idealne na niedzielny obiad, smaczne nie zajmujace duzo czasu i
najwazniejsze tatwe w robieniu...:)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- kielbasa biala - 2 szt.

- zgbek czasnku - 1

- przecier pomidorowy - 1/2 puszka(i)
- smietana - 2 tyzka(i)

- biala kapusta - 4 liscie

- pieprz - szczypta(y)

- czasnek - 2

Etapy przyrzadzania:

1
2
3
4.
5
6

Z lisci wycig¢ zgrubienia u nasady, wrzuci¢ na 2 minuty do osolonego wrzatku, wyjag,
przestudzi¢, posypac pieprzem.

Czosnek przekroic i przecieciem &przetrzec& liscie kapusty z jednej strony.
Kazda kietbase zawingé¢ w dwa liscie, mozliwie ciasno i doktadnie.

Utozy¢ &gotabki& w naczyniu zaroodpornym, podla¢ kilkoma tyzkami wody, przykry¢,
zapiekaé w rozgrzanym piekarniku okoto 25 minut.

Zdjaé pokrywe, posmarowac je koncentratem wymieszanym ze Smietang i jeszcze bez
przykrycia zapiekac - az powierzchnia lekko (!) zbrazowieje.

Podawac¢ bardzo gorace z pieczywem, lub odsmazanymi na stonince ziemniakami
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