sernik Izaura

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

Skad sie wziela ta nazwa? Dlaczego witasnie Izaura? Mysle, ze
najwazniejsze jest to, ze jest to smaczny sernik - popularny i doskonaty

na rodzinne uroczystosci.
Izaura

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- maka - 1,5 szkl.

- cukier - 2,5 szkl.

- kakao - 5 tyzka(i)

- margaryna - 1 op.

Wyprobuj ten przepis i zobacz jak smakuje

- proszek do pieczenia - 3 tyzeczka(i)

- wanilia -

- jajka - 8 szt.

- woda - 5 tyzka(i)

- ser bgiaty - 50-70 dag

- masto - 1/2 kostka(i)

- wiorka kokosowe -

- kasza manna - 2 tyzka(i)
- proszek do pieczenia -

- budyn smietankowy -

Etapy przyrzadzania:

1.

Przepis na ciasto:

Margaryne, cukier, kakao, wode i cukier waniliowy gotowaé
5 minut. Po ostudzeniu dodac¢ 4 z6ttka i wymieszac. Odlac
pot szklanki na polewe.

Do reszty doda¢ make, proszek do pieczenia i piane z
biatek. Wszystko wymieszac i wla¢ do formy.

Przepis na mase serowaq:

Zemle¢ ser w maszynce. Potaczy¢ =z pozostatymi
sktadnikami, utrze¢ na gtadkgq mase, wytozy¢ na ciasto. Piec
60 minut.

Po upieczeniu ciasto obla¢ zostawiong masg i posypac
wiorkami kokosowymi.
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