Satatka z selera

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- seler -

Etapy przyrzadzania:

1. Sredniego selera gotujemy niezbyt dtugo,
najwyzej 15 minut, zeby nie byt za miekki.

Studzimy, obieramy, ucieramy na grubej tarce
i skrapiamy sokiem z cytryny, zeby nie sciemniat.

Do niego Scieramy réwniez na grubej tarce winne jabtko,
naturalnie obrane ze skory.

Mieszamy delikatnie, dodajemy troche soli,
troche biatego pieprzu i faczymy z majonezem
lub z gestg smietana.

Smacznego!
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