KILIMANDzZARO

Przepis dodany przez uzytkownika ewelcial987

Polecam bardzo dobre ciasto,ktore nie jest ani trudne w wykonaniu,ani
pracochionne!!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
-jaj-8

- cukru - 20 dag

- maka pszenna - 6 tyzka(i)
- kakao - 4 tyzka(i)

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
- jabtka - 1 kg

- galaretki - 2 op.

masto - 1 tyzka(i)

mleko - 0,5 |

z6ttka - 2

maka pszenna - 2 tyzka(i)
maka ziemn. - 2 tyzka(i)
masto - 1 kostka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. CIASTO BISZKOPTOWE UPIEC 2 PLACKI LUB JEDEN I PRZEKROIC.BIALKA UBIC NA
SZTYWNO, DODAC CUKIER I ZOLTKA,DODAC,MAKE ZMIESZANA Z PROSZKIEM DO
PIECZENIA NA KONCU KAKAO,I LEKKO WYMIESZAC.WYLAC NA FORME DO
PIECZENIA.PIEC W TEMP. 160-180 STOPNI OK. 30-40 MIN.

JABLKA OBRAC, ZETRZEC NA ,TARCE O GRUBYCH OCZKACH, MAStO ROZTOPIC,
DODAC JABLKA CHWILE SMAZYC, DODAC SUCHA GALARETKE, WYMIESZAC I JESZCZE
CHWILE SMAZYC.

Z MLEKA, CUKRU, ZOYTEK, MAKI UGOTOWAC BUDYN. MAStO UTRZEC, DODAJC
PRZESTUDZONY BUDYN I KOSTKE MASYA.

PRZELOZENIE CIASTA:

CIASTO CIEMNE - MASA JABLKOWA - MASA BUDYNIOWA - CIASTO CIEMNE -
POLEWA
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