Satatka serowa z winogronami

Przepis dodany przez uzytkownika Bajor1989

. Ciemne i jasne winogrona dodane do satatki
serowej zasadniczo zmienia jej smak, uczyniag
bardziej delikatna i wyrafinowang

Czas przygotowania: 50 minut
Ilos¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Ciemne winogrona - 20 dag

- Jasne winogrona - 20 dag

- Melon lub arbuz - 40 dag

- Ser z0ity w plasterkach - 30 dag
- Olej - 4 tyzka(i)

- Posiekany szczypiorek - 1 tyzka(i)
- Musztarda - 1-2 tyzeczka(i)

- Dzem lub konfitura - tyzka(i)

- Jasny ocet winny - 2 tyzka(i)

- Sol -

- Pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Winogrona umyc¢, jesli trzeba, usunaC pestki. Melon obra¢ usung¢ gniazda nasienne,
migzsz pokroi€ w plasterki. Plasterki sera i melona pokroic w stupki

Dzem potaczy¢ z musztarda, dodac szczypiorek, ocet i olej, przyprawi¢ do smaku solg i
pieprzem.

3. Wszystkie skfadniki pola¢ sosem, wymieszac i odstawi¢ na 10 minut
4

Przed podaniem mozna posypac prazonymi orzeszkami.
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