Ciasto cappuccino

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Ciasto cappuccino

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 szkl. cukru, 1 szkl. maki ziemniaczanej, 7 jajek, 3 ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia -

- 1 tyzeczka drobnej kawy rozpuszczalnej, -

- 2 opakowania kawy cappucino orzechowego (2 opakowania po 150 g kawy), odrobinka kakao

- KREM: -
- 0.75 | Smietany kreméwki stodkiej, 4 tyzeczki zelatyny -
- 2 opakowania cappucino, 2 tyzeczki cukru pudru. -

Etapy przyrzadzania:

1. Oddzieli¢ biatka od zéttek, utrzeé biatka z cukrem na sztywng mase, stopniowo dodad
z6ttka dalej miksujac. Magke ziemniaczang przesia¢ , wymiesza¢ z kawgq rozpuszczalng,
cappuccino w proszku, proszkiem do pieczenia i kakao. Wyjdzie troche gesta masa,
ktorg trzeba rowno rozprowadzi¢ na blasze. Piec 25 - 30 min. w temp. 180°C. Gdy
ciasto sie juz upiecze i ostygnie, przekroi¢ je wzdtuz na dwa placki. Zelatyne rozpuscic
w zimnej wodzie, mozna podgrzaé, zeby lepiej sie rozpuscita, ostudzi¢. Przygotowac
Smietane. Ubi¢ Smietane mikserem z cukrem pudrem na sztywno, wsypac cappuccino, a
na koniec dodac zelatyne, tadnie wymiksowac.
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