Suflet z zoltego sera

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

suflet

Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skladniki:

- ser zotty - 150 dag

masto - 2 tyzka(i)

maka - 3 tyzka(i)

mleko - 1 szkl.

- biatka - 3 szt.
- z0itka - 2 szt.
- sOl pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

Z0tty ser zetrzeé na tarce

Mleko zagotowac
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Matso roztopi¢ na patelni. Podsmazy¢é na nim make bez
rumienienia.

@

4. Mieszajac potaczy¢ z serem. Podgrzaé, az ser sie rozpusci, a nastepnie wymieszaé z
gorgcym milekiem. Do lekko schtodzonej masy serowej dodad zottka. Wymieszaé,
doprawic solg i pieprzem.

Biatka ubi¢ ze szczyptq soli na sztywna piane

6_ Delikatnie wymiesza¢ z masqg serowo-zottkowg. Mase przetozy¢é do wysmarowanych
mastem foremek. Piec 20 min w temp 180 C
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