Rozowy tort

Przepis dodany przez uzytkownika russet

.2 malinami

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- jajka - 7 szt.
- cukier - 1 szkl.

maka - 15 dag

maliny - 60 dag
zelatyna - 4 tyzeczka(i)
kremowka - 40 dag
cukier waniliowy - 1 op.

- ptatki migdatowe - 5 dag
- galaretka malinowa - 5 dag

Etapy przyrzadzania:

1.

Zébttka jajek utrze¢ z 5 tyzkami cukru. Wymiesza¢ z maka. Biatka ubi¢ z 5 tyzkami
cukru, dodac¢ do ciasta.

Z pergaminu wycig¢ 5 kotek o srednicy 26cm. Wyktadac nimi spdd tortownicy. Kazdy ze
spodow posmarowac 1/5 ciasta. Piec kolejno po 7min w temp. 200&#039;C. Wszystkie
spody ostudzi¢. Usungc papier.

Odtozy¢ 30 malin do dekoracji, reszte zmiksowac¢ z pozostatym cukrem. Rozpuscié
zelatyne. Wymieszac z piure malinowym. Ubi¢ 20dag $Smietany z resztg cukru i cukrem
waniliowym. Potgczy¢ z malinami.

Powstatym, tezejacym kremem przetozy¢ placki biszkoptowe. Wierzch tortu ma
stanowi¢ krem. Ochtadza¢ 3h. Udekorowac reszta ubitej smietany i malinami. Brzeg
posmarowac galaretka i posypa¢ uprazonymi migdatami.
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