Sernik

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

smaczne

>
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ser mielony - 1,25

- cukier - 25 dag

- jajka - 4 szt.

- surowe mleko - 3 szkl.

olej - 4 tyzka(i)

budyn - 2 szt.

cukier waniliowy - szczypta(y)
sok z cytryny - 1/2

rodzynki - szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Utrzec zottka z cukrem, dodac cukier waniliowy, olej i sok z cytryny. Utrze¢ dodajac po
tyzce sera. Budynie rozmiesza¢ z mlekiem i doda¢ do masy, wsypac rodzynki.

Zagnies$¢ cienkg warstwe kruchego ciasta. Mase serowg wytozy¢ na ciasto (masa ma
ptynng konsystencje).

Piec okoto 1 godziny w temperaturze 200 stopni C. Okoto 10 minut przed koncem

pieczenia wytozy¢ na sernik piane z biatek ubitg z 2-3 tyzkami cukru.
Zapiec okoto 10-15 minut. Porcja na duzg blache.
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