
Rodzynkowa baba
Przepis dodany przez użytkownika Aneczka

dobra

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- mąka - 25 dag
- margaryna - 25 dag
- cukier - 25 dag
- jaja - 4 szt.
- rodzynki - 10 dag
- sherry - 3 łyżka(i)
- rum - 3 łyżka(i)
- proszek do pieczenia - 1 łyżeczka(i)
- cynamon - 0,5 łyżeczka(i)
- zmielona gałka muszkatołowa - 0,5 łyżeczka(i)
- sól -  szczypta(y)

Etapy przyrządzania:

1. Utrzeć margarynę z cukrem, nie przerywając ucierania dodać  jaja i mąkę z proszkiem
do pieczenia. Połączyć z resztą składników, wymieszać, dodać opłukane i odsączone
rodzynki, dobrze wyrobić. Piec około 90 minut w temperaturze 175C. Po upieczeniu
posypać cukrem pudrem.
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