Satatka fasolowa z pasztetem z gesi

Przepis dodany przez uzytkownika made_in_china

S ) mniammmm.... i tyle wystarczy

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

mitoda zielona fasolka szparagowa - 500 g
woda - 1/4 |

czagber - 4 gatazki

szalotka - 1 szt.

ocet z sherry - 3 tyzka(i)

musztarda - 1/2 tyzeczka(i)

olej z orzechéw wtoskich - 4 tyzka(i)
orzechy witoskie - 50 g

pasztet z gesi - 150 g

sOl, pieprz i cukier - do smaku

Etapy przyrzadzania:

1. Fasolke oczys¢ i umyj. zagotuj wode z 2 gatgzkami czabru i solg. Wtdz do niej fasolke i
gotuj przez 15 minut. Nastepnie wyjmij fasole z wody i dobrze ostudz.

Reszte czabru drobno posiekaj, szalotke obierz i rowniez posiekaj. Wymieszaj z octem,
solg, pieprzem, cukrem i musztardq. Ubij z olejem orzechowym.

2
3_ Do sosu wtdz fasolke i orzechy, delikatnie wymieszaj. Odstaw na co najmniej 2 godziny.
4

Po tym czasie pokr0|c pasztet w paseczki i utozy¢ razem z fasolkg w misce. Proponuje
podawac ze $wiezym, biatym pieczywem i solonym mastem.
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