Morelowy

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

swietny

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
maka - 50 dag
drozdze - 4 dag
z6ttka - 2 szt.

mleko - 1 3/4 szkl.
cukier - 3/4 szkl.
margaryna - 10 dag
sOl - szczypta(y)
cukier waniliowy - 1 op.
morele - szt.

lukier -

Etapy przyrzadzania:

1. Drozdze rozetrzeC z tyzka cukru i 3/4 szklanki maki, dodac tyle mleka, by rozczyn byt
jak $mietana, odstawic w ciepte miejsce. Zéttka utrzec z resztg cukru. Make przesia¢ do
miski, dodaC pozostate sktadniki, wyrobi¢, dolewajac stopniowo ttuszcz, odstawic.
Wytozy¢ ciasto na posmarowang blache, utozy¢ na nim owoce. Piec 40 minut w
temperaturze 190C.
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