Smietankowe rogaliki

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

mniammm

IloS¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- maka - 50 dag

- drozdze - 5 dag

- masto - 20 dag

- $mietana - 0,5 szkl.
- olejek zapachowy -

- dzem -

- cukier puder -

Etapy przyrzadzania:

1. Drozdze rozkruszy¢ z cukrem, posypac tyzka maki i pozostawi¢ do wyrosniecia. Masto z
maka posiekac, dodac¢ drozdze i Smietane. PotaczyC wszystkie sktadniki i wiozy¢ ciasto
do lodowki na 4 godziny. po wyjeciu pozostawic je na pot godziny w temperaturze
pokojowej. Nastepnie rozwatkowac na placki, matym talerzykiem wycia¢ kota, pokroic¢ je
nadc’:wiartki, posmarowaé¢ dzemem i zawing¢ rogaliki. po upieczeniu posypac¢ cukrem
pudrem.
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