Plesniak ze sliwkami

Przepis dodany przez uzytkownika amif

moze nazwa nie brzmi najlepiej, ale to po prostu pyszne ciasto ze
sliwkami, zachwyci kazdego goscia, wystarcza owoce z kompotu i juz
masz pyszne ciasto

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 3 tyzeczki budyniu bananowego, -
- 1 cukier waniliowy, -

- 3 szkl. maki pszennej, -

- 1 kostka margaryny, -

- 1 szkl. cukru, -

- 5 z6ttek (biatka na piane) -

- 2 tyzeczki proszku do pieczenia, -
- Sliwki wegierki z kompotu -

Etapy przyrzadzania:

1.

Z maki, margaryny, &#189; szkl. cukru, cukru waniliowego, proszku do pieczenia i
z6ttek zagnies¢ kruche ciasto i zamrozi¢. Biatka ubi¢ na piane, dodac¢ cukier i ubijac
jeszcze chwile, na koniec dodac proszek budyniowy. Sliwki odsgczy¢ z kompotu. Ciasto
podzieli¢ na dwie czesci. Jedng zetrze¢ na tarce o grubych oczkach na wysmarowang
blache, na nig wytozy¢ Sliwki, zetrze¢ troche ciasta, wytozy¢ piane i na wierzch zetrzec
drugq czesc ciasta. Wstawic do nagrzanego do 180stopni piekarnika i piec 50 minut. Po
upieczeniu polukrowac lub posypac cukrem pudrem.
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