Ciasto czekoladowe

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien

trudnosci: tatwe

Potrzebne skfadniki:

- czekol
- masto

ada - 50 dag
- 25 dag

- jajko - 7 szt.
- orzech wioski - 25 dag

cukier
cukier

maka

- 55 dag
waniliowy - 2 op.

s6l - 1 szczypta(y)

- 320 dag

proszek do pieczenia - 1/2 op.
smietana kremdwka - 20 dag

- ttluszcz kokosowy - 10 dag
- ttuszcz do blachy - 1 op.

Etapy przyrzadzania:

1.

Uwagi:

1. Posieka¢ 30 dag czekolady. W garnuszku, ustawionym na matym ogniu, rozpuscic¢
mieszajac masto i czekolade. Posiekac orzechy.

2. Roztopiong czekolade przela¢ do wysokiej miski. Dodac cukier, cukier waniliowy, sol,
roztrzepane jaja, orzechy, make i proszek do pieczenia. Miesza¢ az do powstania
gtadkiego ciasta.

3. Ciasto rozsmarowac na nattuszczonej blasze. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do
temperatury 175°C. Piec ok. 30 minut. Wyja¢ z piekarnika, studzi¢ na kratce
kuchennej.

4. Potama¢ pozostatg czekolade. W garnuszku umiesci¢ Smietane,

czekolade i tluszcz kokosowy. Mieszajac stopi¢ podgrzewajac na matym ogniu. Studzic¢
15 minut a po uptywie tego czasu posmarowac ciasto. Odstawi¢ do chtodzenia na ok. 2
godziny. 5. Na koniec ciasto posypac¢ posiekanymi pistacjami. Podawac¢ z dodatkiem
gatki lodéw o smaku waniliowym, polanych sosem czekoladowym.
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