Ciasto porzeczkowe z beza

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 25 dag

- jajko - 3 szt.

- cukier - 15 dag

- cukier waniliowy - 1 tyzeczka(i)
- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- masto - 5 dag

mleko - 5 tyzka(i)

porzeczki - 1 kg

cukier puder - 25 dag

sl - 1 szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Zébttka utrzec z 3 tyzkami goracej wody na puszystg mase, dosypujac stopniowo cukier i
cukier waniliowy. Mase z6ttkowg potaczy¢é z maka wymieszang z proszkiem do
pieczenia, mlekiem i stopionym, ostudzonym mastem. Ciasto przetozy¢ na nattuszczong
blache, wyréwnaé¢ powierzchnie. Piec przez 15 minut w $rednio nagrzanym piekarniku.
Porzeczki umy¢, doktadnie osaczy¢, oczysci¢ z szyputek. Biatka ubi¢ z solg na sztywng
piane, dosypujac stopniowo cukier puder. Doda¢ porzeczki. Piane z owocami
rozsma-rowac na ciescie. Piec przez 15 minut w temperaturze 150 stopni.

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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