Omlet z kajzerek

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Omlet z kajzerek

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 2 czerstwe kajzerki (buteczki pszenne) &#9679; 20 dag pieczarek &#9679; cebula -
- 6 jajek &#9679; tyzka posiekanej natki &#9679; 2 tyzki masta &#9679; sol, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

Kajzerki pokroi¢ w matq kostke. Pieczarki obrac, oczysci¢, pokroi¢ na cienkie plasterki.
Cebule obra¢, drobno posiekac. &#9632; Masto stopi¢ na patelni, zrumieni¢ kajzerki.
Dodac¢ pieczarki oraz cebule, przesmazy¢. &#9632; Jajka lekko ubi¢ ze szczyptg soli i
pieprzu, wla¢ na patelnie, smazy¢ 5 minut, nie mieszajac, az omlet sie zetnie. Posypac
natka. Podawac np. z ogorkami kiszonymi
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