Jodetka

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgoda autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: dos¢ zaawansowane

Potrzebne skiadniki:

- maka - 12 dag
- cukier - 20 dag
- jajko - 6 szt.

- kakao - 2 tyzka(i)
- polewa czekoladowa - 1 op.

Etapy przyrzadzania:

1. ZOttka utrzeé z cukrem, wymieszaé z piang, maka i kakao. Upiec w blaszce 30 x 30 cm i
ostudzic.
Na mleku ugotowac budyn. Masto utrze¢ z cukrem, dodajac ostudzony budyn i widrki,
wla¢ alkohol. Posmarowac ciasto i pokroi¢ na 4 paski 12,6,8 i 4 cm. UtozycC na folii w
piramide, przekroi¢ pionowo na pot i ztozy¢ by powstaty ukosne linnie. Schtodzic.
Posmarowac polewq i posypac¢ wiorkami

Jak podawac?

-- KREM:
1 torebka budyniu waniliowego
1/2 litra mleka
20 dag masta
15 dag cukru pudru
10 dag widérkéw kokosowych
1 kieliszek alkoholu

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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