Torcik pomaranczowy

Przepis dodany przez uzytkownika russet

Bardzo aromatyczny deser x)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

ciasteczka amarettini - 10 szt.
z6ttko - 1 szt.

cukier - 4 tyzka(i)

skorka otarta z pomaranczy - 2 tyzeczka(i)
biatko - 1 szt.

zmielone migdaty - 4 dag
miekkie masto - 1 tyzka(i)

sok pomaranczowy - 3 tyzka(i)
likier migdatowy - 2 tyzka(i)
kremdwka - 12 dag

cukier waniliowy - 1 op.

Etapy przyrzadzania:

1.

Ciasteczka drobno pokruszyé. Zottko utrze¢ z 1 tyzka cukru, szczypta soli i tyzeczkg
skorki z pomaranczy na kremowg mase. Stopniowo dodawac make, migdaty,
pokruszone ciasteczka i masto, doktadnie wymieszaé. Niewielkg forme do babki
nattusci¢ i wysypac tartg butka. Napetni¢ ciastem, piec 25min w temp. 190&#039;C.
Reszte skérki pomaranczowej wymieszac z sokiem i likierem, doda¢ 1,5 tyzki cukru.
Gotowac¢ az powstanie syrop. Schtodzong Smietanke ubi¢ z cukrem waniliowym.
Ostudzong babke przekroi¢ na 3 krgzki. Spéd skropi¢ przygotowanym syropem i
posmarowac 1/3 ubitej sSmietany, przykry¢ drugim krazkiem, posmarowac smietana.
Przykry¢ trzecim krazkiem, wierzch i boki tortu posmarowac resztg Smietany. Przybraé
ozdobami czekoladowymi i kandyzowanymi owocami.
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