Tort rumowy

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

klasyczny smakotyk

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne skiladniki:
- CIASTO : masto lub margaryna - 250 g

- cukier - 250 g

- cukier waniliowy - 1 op.

- jaja - 6 szt.

- mondamina(delikatna maka kukurydziana) - 100 g
-maka - 150g

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
- do nasaczenia rum -

- KREM: -
- mondamina - 45 g
- mleko - 1/2 |

- laska wanili - 1/2 szt.
- rum - 3-4 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Ttuszcz wyjac z lodowki poczekaé az uzyska tem. pokojowg i wtozy¢ do wysokiej miski.
Dodac¢ cukier, cukier waniliowy, 5 jaj i 1 biatko.

Make zmiesza¢ z mondaming i proszkiem do pieczenia, przesiaé do miski.

Wszystkie sktadniki dokfadnie utrzec. Najlepiej wykonac te czynnos$c¢ recznym mikserem
ustawionym na najwiekszg predkosc. Po okoto 2 min. masa zostanie utarta.

Posmarowac ttuszczem tortownice i wktadac¢ do niej za kazdym razem okoto 1/6 ciasta.
Piec 10-20 min. w temperaturze 200-225 stopni na kolor zéttozioty.

Cienkie placki pozostawi¢ do ostygniecia. W tym czasie utrze¢ mondamine
przeznaczong na KREM z 1 zéitkiem i 4 tyzkami zimnego mleka. Reszte mileka
zagotowac z cukrem i przekrojong wzdtuz laskg wanilii.

Zdja¢ z kuchenki, doda¢ rozrobiong mondamine, jeszcze raz krétko gotowac.

Wyjac laske wanilii.

Ostudzi¢ budyn.

Miekki ttuszcz ucieraé, dodajac tyzka na zmiane budyn i rum, az do powstania
jednorodnego, lekkiego kremu.

Ostudzone placki nasgczy¢ rumem, posmarowac¢ kremem i utozy¢ jeden na drugim.

Jak podawac?
Przed podaniem tort posypac¢ cukrem pudrem.
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