Izydor pijany

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Ciasto mojej Babci

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- masto - 15 dag

- cukier puder - 15 dag

- jajka - 4 szt.

- kakao - 1 tyzka(i)

- proszek do pieczenia - 1/2 op.
- posiekane orzechy - 12 dag

- maka krupcztka - 7 dag

Etapy przyrzadzania:

1.

2.

Utrze¢ masto, dodac¢ cukier puder, dalej uciera¢ dodajac po jednym zottku.Nastepnie
doda¢ make, orzechy , kakao, proszek do pieczenia oraz ubitg piane.(Wychodzi lepigce
ciasto).

Wytozy¢ na blache pokryta papierem i piec 45 minut.

Masa:

20 dag orzechow mielonych,

3 tyzki cukru pudru,

150 g koniaku( 3 kieliszki &50&).
Wymieszac razem powyzsze sktadniki.

Krem:
Ubi¢ na parze 3 jajka z 20 dag cukru, utrze¢ 20 dag masta i potaczy¢ z ostudzonym
kremem.(dodawac po tyzce wystudzonego kremu, caty czas ucierajac).

Ztozenie placka:

Upieczony i wystudzony placek posmarowac powidtem sliwkowym, wytozy¢ na to mase
orzechowg, nastepnie krem. Po wierzchu pola¢ polewa czekoladowa.(1 gorzka
czekolada+1/3 kostki masta).
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