Kokosowa Kremowka

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Ok

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- margaryna - 1/2 kostka(i)

- cukier - 1/2 szkl.

- maka - 2 szkl.

- jaja - 2 szt.

- proszek do pieczenia - 1,5 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

3.

Z wyzej podanych skiadnikéw zagnies¢ ciasto i na to ciasto wylaé goracq mase
budyniowa.

Masa budyniowa:
Litr mleka zagotowac¢ , dodac¢ 3 budynie $mietankowe Winiary. I na to dajemy mase
kokosowa.

Masa kokosowa:

2 jajka, 1/2 szklanki cukru, 20 dag widrek kokosowych, 1/2 kostki margaryny.
Margaryne rozpusci¢.Ubi¢ piane z biatek - dodac¢ cukier,zottka, wiorki - dobrze
wymieszac. Do masy dodac¢ ostudzong margaryne.Wyla¢ na mase budyniowg.Piec okoto
40 minut.
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