Sernik z agrestem

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo dobry

Czas przygotowania: 80 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe
Kalorycznos¢: 200 kCal

Potrzebne sktadniki:

- drozdze - 3 dag

cukier - 20 dag

maka - 40 dag

cukier waniliowy - 1 op.
masto - 10 dag

sl - 1 szczypta(y)
mleko - 200 ml
agrest(stoik) - 720 ml

- jajka - 8 szt.

- twardg - 50 dag

- budyn waniliowy na 1/2l mleka -
- migdaty - 5 dag

- cukier puder - 1 tyzka(i)
- skérka z cytryny -

Etapy przyrzadzania:

1. Drozdze wymieszac z tyzka cukru. Make po’raczyc z 1 jajkiem, 4 dag cukru, solq i
cukrem waniliowym.Stopi¢ 5 dag masta, wymiesza¢ z mlekiem. Dodac z drozdzami do
maki, wyrobi¢ , odstawi¢ w ciepte miejsce .Agrest osaczyc.Ciasto rozwatkowac na
nattuszczonej blasze , odstawi¢ na 15 minut.Reszte masta stopi¢, przestudzi¢.Twardg
utrze¢ z z6ttkami ,12 dag cukru, budyniem i skorka cytrynowa.Biatka ubi¢ z resztg
cukru.Doda¢ z mastem do twarogu, wyrobi¢.Rozsmarowac¢ na ciescie.Krem obtozyc
agrestem i migdatami.Ciasto piec 40 minut w temp. 175 stopni,

cukrem pudrem.
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