Sos cytrynowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do drobiu, ryb, ryzu i warzyw.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 szkl. beszamelu -

- szkl. biatego wytrawnego wina -
- 3 z6ttka -

- sok i skorka otarta z cytryny -

- cukier, sél, biaty pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Do goracego beszamelu doda¢ wino oraz soki i skérke z cytryny, zamieszac i
zagotowac. Zottka rozktucié, rozprowadzi¢ niewielkg iloscia sosu i dopiero wtedy
potaczy¢ z pozostatym beszamelem. Przyprwai¢ go do smaku solg, pieprzem i cukrem.
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