Zupa koprowa

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

bardzo smaczna

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 8 PLN

Potrzebne sktadniki:
- kosci - 30 dag

- wtoszczyzna - 25 dag
z6ttka - 2 szt.
$mietana - 1 szkl.
maka - 4 dag
koperek - 3 tyzka(i)
woda - 7 szkl.

so6l - do smaku

Przydatne akcesoria:
garnek

Etapy przyrzadzania:

1. Ugotowac wywar z kosci i warzyw.
Wywar przecedzi¢, podprawi¢ makg rozmieszang z zimnym wywarem, zagotowac.
Zottka rozetrze¢ z mastem, rozprowadzi¢ potowa szklanki goracej zupy ; potaczyé z

ZupaQ.
Witozy¢ zielony siekany koperek.

Jak podawac?
podawacd z lanym ciastem
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