Filety z watrobki gesiej

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Filety z watrobki gesiej

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 30 dkg watrébki z gesi, 15 dkg pieczarek, ttuszcz, -
- 4 dkg maki, 150 ml smietany, natka pietruszki -

- 8 grzanek z butki wroctawskiej, -

- 4 dkg masta, 20 dkg pasztetu z drobiu, -

- s0l, pieprz do smaku -

Etapy przyrzadzania:

1.

Watrdbke optukac, osuszy¢, wieksze kawatki przekraja¢ na pot. Pieczarki oczyscic,
optukaé, drobno pokrajaé, usmazy¢, oproszy¢ czescig maki, podsmazy¢, wlaé¢ Smietane,
chwile poddusi¢, wymieszac z posiekang natkg pietruszki, doprawié¢. Watrébke posypac
pozostatg maka, usmazyc¢, posypac przyprawami.

Grzanki smarowa¢ mastem, usmazy¢, obtozy¢ pasztetem i watrdbkg, polac sosem,
zapiec. Podawac z ziemniakami drgzonymi, kalafiorem i surowkami.
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