Zapiekane podgrzybki

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

dla smakoszy grzybow

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:
- podgrzybki - 50 dag
- Smietana - 1 szkl.

- tarty zo6tty ser - 3 tyzka(i)
- jajka - 2 szt.

- natka pietruszki -

- cebula - 1 szt.

- zabki czosnku - 2 szt.
- masto - 1 tyzka(i)
olej - 1 tyzka(i)
sol,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Grzyby kroimy w plastry. Cebule i czosnek w kostke. Natke siekamy. Na patelni
rozgrzewamy olej i masto, szklimy cebule i czosnek, dodajemy grzyby, natke pietruszki
i dusimy, az sok odparuje, przyprawiamy. Zoéitka oddzielamy od biatek, mieszamy ze
Smietang i tartym serem. Grzyby przekiadamy do zaroodpornych kokilek, zalewamy
$mietang z dodatkami i zapiekamy kilka minut.

Jak podawac?
udekorowane zielening
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