Babka migdatowa

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

ciasto

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- maka - 50 dag

- cukier - 15 dag

- drozdze - 5 dag

- jajka - 5 szt.

- masto - 1/2 kostka(i)

mleko - 1/2 szkl.

$mietana - 1/2 szkl.

migdaty - 10 dag

aromat migdatowy - 3 krople

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

Drozdze wymieszac z cieptym mlekiem i tyzkq maki, odstawi¢ do wyrosniecia

Jajka utrze¢ z cukrem

Masto stopic

Doda¢ rozczyn drozdzowy, przesiang make, smietang, aromat migdatowy i szczypte
soli, wyrobic ciasto. Stopniowo dodawac stopione i ostudzone masto oraz sparzone i
obrane migdaty. Ponownie wyrobic ciasto, odstawiC do wyrosniecia

Gdy ciasto podwoi swojg objetos$¢, przetorzy¢ do nattuszczonej formy, ponownie
odstawi¢ do wyrosniecia, piec ok 45 min w temp 180 C

Strona 1/1



