Kurczak na butelce

Przepis dodany przez uzytkownika SylwialLilianna

Jest zdecydowanie bardziej kruchy i soczysty niz
pieczony tradycyjnie.

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:

- kurczak - 1
- przyprawy wg uznania -
- olej -

- duza butelka piwa -
Etapy przyrzadzania:

1. Kurczaka umy¢, osuszy¢ recznikiem papierowym, posmarowac olejem i posypac grubo
przyprawami. Zostawi¢ w zimnym miejscu najlepiej na catg noc.

2. Z butelki z piwem Sciggamy etykiete i doktadnie myjemy szkfo. Nadziewamy kurczaka,
otwieramy piwo i do piekarnika na najnizszg potke. Piec w zaleznosci od wagi - ok. pot
godziny na kazdy kilogram, w temp. 200 C.

3_ Podajemy z frytkami, ziemniakami lub ryzem i sezonowgq suréwkg. Smacznego!
Uwagi:

Butelke z kurczakiem wstawi¢ do naczynia, tak aby wyptywajace podczas pieczenia piwo nie
zalato piekarnika.
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