Satatka pikantna z serow

Przepis dodany przez uzytkownika Anonim

Potrawa dobra na kazda okazje.

Czas przygotowania: 20 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: Srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- ser ementaler - 20 dag

- ser gorski - 10 dag

- ser gouda - 10 dag

- jasne winogrona - 12,5 dag

- ciemne winogrona - 12,5 dag

orzechy wioskie posiekane - duza filizanka
ser plesniowy(rokpol) - 15 dag

gesta Smietana - 250 ml

maty kieliszek wytrawnego sherry - 1/2
- Swiezo zmielony pieprz -

- gatka muszkatotowa -

Etapy przyrzadzania:

1_ Optukane winogrona kroimy na potowe,usuwamy pestki,dodajemy orzechy i pokrojone
w drobng kostke sery(bez sera plesniowego),sktadniki lekko mieszamy.

2. Przygotowujemy SOS: ser pleSniowy rozcieramy widelcem,dodajemy
Smietane,sherry,pieprz i gatke muszkatotowa.

3_ Satatke naktadamy do szklanych pucharkéw,sos podajemy oddzielnie w sosjerce.

Jak podawac?
Satatke naktadamy do szklanych pucharkéw,sos podajemy oddzielnie w sosjerce.

Uwagi:
Rodzaje seréw mozna dobra¢ wedtug wiasnych upodoban.
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