Pomidory faszerowane na sposob francuski

Przepis dodany przez uzytkownika Anonim

Potrawa dobra na rézne okolicznosciowe przyjecia.

Czas przygotowania: 25 minut
IloS¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien

trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- dojrzate,jedrne pomidory - 8 szt.
- lidcie sataty -

- liscie selera -

- migda
- sél -

winne

migda

ty(obrane z tupinek) -

pieprz -
Zielenina -
seler sredniej wielkosci - 1 szt.

jabtka - 2 szt.

sok z cytryny -
majonez - 1/2 szkl.

typosiekane(bez tupinek) - 1 szkl.

cukier puder -

Etapy przyrzadzania:

1.
2.
3.
4.

Z pomidoréw S$cinamy wierzchy,tyzeczkg usuwamy migzsz i pestki,oprészamy solg i
pieprzem,odstawiemy w chtodne miejsce.

Przygotowujemy farsz: seler ucieramy na tarce do jarzyn z matymi otworami i
natychmiast kropimy sokiem z cytryny, by nie Sciemniat.

Dodajemy utarte jabtka,posiekane migdaty,skfadniki taczymy 2z majonezem,gdy
trzeba,doprawiamy do smaku.

Nadziewamy przygotowane pomidory,uktadamy na lisciach sataty,posypujemy
zielening,przybieramy lis¢mi selera i migdatami.

Jak podawac?
Podajemy zaras po przygotowaniu.

Uwagi:

Aby pomidor stat,trzeba Scigc lekko dét pomidora.
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