
Sos serowo-czosnkowy
Przepis dodany przez użytkownika SylwiaLilianna

Bardzo prosty sos serowo-czosnkowy

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- śmietana -  
- majonez -  
- żółty ser -  
- czosnek -  

Etapy przyrządzania:

1. Zetrzeć troche zoltego sera (gestosc zalezy od ilosci utartego sera), dodac smietane i
majonez (po 2 i 1 1/2 lyzki), dolozyc 1 zabek czosnku wycisniety przez praske. Kto lubi
bardzo ostre... moze dosypac troche pieprzu.
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