Surowka z patisonow

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

kolejna \\\&#039;fajna\\\&#039; suréwka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 mtode patisony (30-40 dag) -
- 2 pomidory -

- 1 cebula (10 dag) -

- 2 tyzki oleju stonecznikowego -
- 2 tyzki soku z cytryny -

- cukier i sél -

Etapy przyrzadzania:

1. Cebule obieramy, kroimy w kostke. Pomidory myjemy, osaczamy i kroimy w 6semki.
Patisony myjemy i zcieramy na tarce do jarzyn. Warzywa mieszamy. Olej faczymy z
sokiem z cytryny, solimy i stodzimy. Warzywa polewamy sosem i jeszcze raz mieszamy.

Smacznego!
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