Grzanki na impreze

Przepis dodany przez uzytkownika karoolla1987

smaczne grzanki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- pomidor - 2-3 szt.
czosnek - 2 zabek(zabki)
ser plesSniowy -

oliwa z oliwek -

oliwki - szt.

oregano - szczypta(y)
bazylia - szczypta(y)
- sOl - szczypta(y)

- pieprz - szczypta(y)

- butka lub chleb -

Etapy przyrzadzania:

1. Chleb pokroi¢ na kromki, posmarowac lekko z obu stron oliwg z oliwek i zrobi¢ z niego
rumiane grzanki w piekarniku. W miedzyczasie pomidory pokroi¢ w kostke, wtozy¢ do
miski i wiecej niz zwykle posoli¢. Gdy puszczg sok, wylac¢ go i przeptuka¢ pomidory na
sitku pod strumieniem wody. Wtozy¢ je z powrotem do miski, doda¢ rozgnieciony
czosnek, ziota, pokrojone oliwki, pieprz (nie soli¢ wiecej) i kilka tyzek oliwy z oliwek.
Wyjaé rumiane grzanki z piekarnika, utozy¢ na kazdej 1-2 plasterki sera plesniowego
(wg uznania, zalezy od wielkosci) i jeszcze na chwile wiozy¢ do piekarnika, zeby ser sie
lekko rozpuscit. Nastepnie wyja¢, utozy¢ na talerzu, na wierzchu umiesci¢ przygotowane
wczesniej pomidory i od razu podawac. Smaczego :)
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