Tradycyjna satatka

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac z wedling lub réznego rodzaju miesem.

Sktadniki wystarczg na ok. 12 porcji.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ok. 50 dag ziemniakow -
- 20 dag marchewki -

- 20 dag pietruszki -

- 10 dag selera -

- 25 dag ogérkéw konserwowych -
- 6 jajek -

- puszka groszku -

- puszka kukurydzy -

- majonez -

- sél -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki, marchewke, pietruszke i seler ugotowac¢ w skérce. Ostudzi¢, obrac ze skérki i
pokroi¢ w kostke. Jajka ugotowac na twardo, ostudzi¢ i razem z ogdrkami pokroi¢ w
kostke. Groszek i kukurydze osaczyc¢ z zalewy.

Wszystkie sktadniki razem potaczy¢, dodaé¢ majonez i przyprawy. Wymieszac.
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