Placek Chatwianka

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Przepyszny placek nie tylko dla smakoszy chatlwy.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- Biszkopt: -

- 6 jajek -

- 1 szklanka cukru -

1 szklanka maki pszennej -

1 tyzeczka proszku do pieczenia -
Poncz: -

1/2 szklanki przegotowanej zimnej wody -

- 10 ml spirytusu -

- Masa chatwowa: -

- 20 dag masta -

- 12,5 dag margaryny Kasia -
- 2 jajka -

- 3/4 szklanki cukru -

- 40 dag chatwy waniliowej -
- 25 ml spirytusu -

- Ponadto: -

- puszka brzoskwin -

- gotowa polewa czekoladowa -

Etapy przyrzadzania:

1.

Biatka ubi¢, dodac cukier i nadal ubija¢. Dodac zéttka i jeszcze ubija¢. Nastepnie dodac
make i proszek do pieczenia. Delikatnie wymieszaé¢. Ciasto wyla¢ do wysmarowanej
tluszczem prostokatnej formy o wymiarach 25 na 36 cm. Piec okoto 25 minut w
temperaturze 170 °C. Ostudzic¢ i przekroi¢ na dwie czesci.

Przegotowang zimng wode wymieszaé ze spirytusem. Powstatym ponczem nasaczy¢
dwie czesci biszkoptu.

Miekkie masto i miekka margaryne &#8222;Kasie&#8221; utrze¢ razem na puszystq
mase. Jajka ubi¢ z cukrem na parze (tzn. wode w matym garnku zagotowac, nastepnie
zmniejszy¢ gaz, i na ten garnek potozy¢ miske z jajkami i cukrem, tak zeby ta miska
nie dotykata goracej wody, i ubija¢ mikserem jajka, gdy masa bedzie juz sztywna,
miske zdjqc i mase ostudzi€). Do puszystej masy z masta i margaryny dodaC mase
jajeczng i dalej miksowaé. Na koniec dodac rozkruszong chatwe i spirytus. Delikatnie
wymieszac.

Na jedna czes$¢ biszkoptu roztozy¢ potowe kremu, na krem pokrojone w kostk
brzoskwinie z puszki, a na nie drugg czes¢ biszkoptu. Lekko docisna¢ i wytozyc
pozostatg czes¢ kremu. Wierzch ciasta pola¢ gotowg polewg czekoladowqa. Schtodzi¢ w
lodéwce.
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