Pyszne paczki - nietypowe

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Troche inne paczki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- Ciasto: -

- 1 kg ziemniakow -
10 dag drozdzy -

20 dag masta -

1 kg maki pszennej -
szczypta soli -

- 3 tyzki spirytusu -

- 4 jajka -

- 3/4 szklanki cukru -
- Ponadto: -

- marmolada wiloowocowa -
- olej do smazenia -

- Do dekoracji: -

- cukier puder -

Etapy przyrzadzania:

1. Obieramy ziemniaki ze skorki i gotujemy. Nastepnie gorgce ziemniaki przeciskamy
przez praske i wkladamy do duzej miski. Na gorgce ziemniaki kruszymy drozdze,
kladziemy masto, i zostawiamy tak na okoto 10 minut. Nastepnie tyzka mieszamy, tak
aby wszystko sie potaczyto w jedng mase. Gdy masa wystygnie dodajemy make
pszenng, szczypte soli, spirytus i wyrabiamy reka. Jajka ubijamy z cukrem i dodajemy
do ciasta. Delikatnie taczymy z ciastem i wyrabiamy reka.

Marmolade dzielimy na mate czesci, kladziemy na deseczce i pozniej tyzeczka
naktadamy na ciasto. Bierzemy partiami ciasto i rozkladamy je na lewej rece, nastepnie
prawaq reka, tyzeczka ktadziemy marmolade na roztozone ciasto, i pdzniej tg prawa rekg
delikatnie sklejamy paczek. Paczki ktadziemy sklejeniem do dotu na wysypang makg
np. stolnice, i zostawiamy je na okoto 15 minut do wyrosniecia.

Rozgrzewamy olej. Duzg tyzke wczesniej namoczong w goracym oleju przsuwamy do
paczka i delikatnie nozem nakladamy go na te tyzke i przenosimy do garnka z
ttuszczem. Tak smazymy wszystkie paczki. Pgczki pieczemy w gtebokim oleju z dwéch
stron, po okoto 3 minuty na jednej stronie.

Po upieczeniu paczki wyktadaé¢ na recznik papierowy. Ostudzi¢ i posypac¢ je cukrem
pudrem.

Podane skfadniki wystarcza na okoto 32 ziemniaczane paczki.
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