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konserwowanie

w 10 funtach wody wapiennej rozpusci¢ 20 tutéw soli kuchennej. Utozy¢
jaja w stojach, zala¢ i wstawi¢ do piwnicy. Jaja trzymaja sSwiezos¢ 7
miesiecy. (1928)

aby nie popekaty

przed gotowaniem nalezy lekko nakiu¢ szpilka szerszy koniec lub do
wody dodac troche octu. Nie nalezy gotowac jajek prosto z lodowki.
jajko pekniete

aby je ugotowaé, nalezy potrzymac je chwile nad para, tak aby
wierzchnia warstwa biatka sie sciela.

krucha panierka

nalezy wlac¢ do jajka kilka kropel oleju.
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